LE FIGARO vendredi 21 mai 2021

CHATEAU TROPLONG
MONDOT St PROJETTE
DANS LE FUTUR

LA PROPRIETE DE SAINT-EMILION SE DOTE D'UN NOUVEL OUTIL
DE VINIFICATION ET AMELIORE SON POLE D'CENOTOURISME. UN PROJET
POUR VISER LE CLASSEMENT EN PREMIER GRAND CRU CLASSE A

BEATRICE DELAMOTTE

cquis par le réassureur

francais Scor en 2017, le

Chiteau Troplong Mondot,

premier grand cru classé

de Saint-Emilion, ~s'est
lancé dans un vaste chantier :
flambant neuf, un nouvel écrin pour la
table étoilée Les Belles Perdrix, une of -
fre d’hébergement et des activités
cenotouristiques renforcées. Autant de
chantiers qu’Aymeric de Gironde,
président du directoire de Troplong
Mondot, a mené de front avec le plein
soutien de son actionnaire, Scor, diri-
g6 par Denis Kessler.

Rien d’ostentatoire dans ces projets
pour autant. Abrité dans un vaste bati-
ment blanc sans particularité exté-
rieure, le chai imaginé par le cabinet
d’architectes Maziéres et 'agence de
design Moinard Bétaille ne se découvre
quaprés avoir franchi deux doubles

portes. Et I, Teffet «waouh» fonc-
tionne : sous une longue passerelle en
partie transparente parsemée de peti-
tes lumiéres, chacun découvre le chai
4 barriques en contrebas. Une vérita-
ble cathédrale de béton brut qui met
en valeur les fiits sagement alignés. Le
premier moment d’étonnement passé,
on entre dans le restaurant Les Belles
Perdrix. Le chef étoilé David Charrier
bénéficie d’un espace 2 la fois cosy et
luxueux avec une vue superbe sur les
vignes et les collines saint-émilionnai-
ses. D’autant que, des les premiers
beaux jours, les baies vitrées s'esca-
motent entierement.

Démarche durable

«Ces gros travaux, qui ont duré trois
ans, nous permettent aujourd’hui d’avoir
un outil & la hauteur de nos terroirs»,
explique Aymeric de Gironde. Dés son
arrivée a Troplong Mondot, pour les
vendanges 2017, il a mis en place une
démarche durable. Ce qui pourrait pas-

LES CUVEES ATYPIQUES

D'ACHILLEE

LES FRERES DIETRICH EXPLOITENT LEURS VIGNES FAMILIALES
D'ALSACE, TRACANT LEUR SILLON LOIN DES SENTIERS BATTUS.

MADELEINE VOISIN

oin des vins d’Alsace stéréoty-

pés, la famille Dietrich se démar-

que grice  ses jus singuliers.

Yves, le patriarche viticulteur,

Jean, 33 ans, vigneron, et Pierre,
Ia trentaine a peine, sont aux manettes :
tous les trois, ils forment, en 2016, Achillée,
domaine a forte personnalité situé a Scher-
willer. « L achillée millefeuille est une plante
que l'on utilise en biodynamie pour stabiliser
les composts, explique Painé. Trés sensible
Pactivité humaine, elle disparait dés que 'on
perturbe son miliew. Sur nos parcelles, que
nous cultivons en bio depuis 1999 et en bio-
dynamie depuis 2003, elle est réapparue. Un
beau symbole de la nature qui reprend ses
droits et le dessus sur un environnement. »

Jean et Pierre Dietrich ont grandi dans

les vignes de leur pére, dont les raisins
étaient alors exclusivement dédiés a la
vente. Ils passent leurs étés a y travailler,
au départ non sans rechigner, puis avec de
plus en plus de plaisir. Les méthodes de
production du viticulteur forcent le res-
pect de ses fils. «Il considére les vignes
comme un endroit ot il doit faire bon vivre
plutdt que comme un outil & exploiter, conti-
nue le vigneron. Une vision que. je partage
et sans laquelle le projet n’aurait jamais vu le
jour.» S'ills ne se destinent pas 4 travailler
ensemble, la vie, petit a petit, les rassem-
ble. «Notre pére ne nous a jamais aiguillés
dans nos choix, raconte Pierre, que Pentre-
preneuriat passionne. J'ai fait une école de
commerce et, étant doué avec les chiffres, il
‘m’améme poussé vers la banque ! Dans mon
ancien poste, je gagnais trés bien ma vie, je
gérais une équipe de 5 commerciaux, pour
un chiffre d'affaires de 13 millions d’euros...
Mais tout celan’avait pas de sens. Et, finale-
‘ment, mettre mon expérience au service de
quelque chose qui me tenait a caeur me sem-
blaitle bon chemin a prendre.»
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Domaine a forte personnalite,
Achillée est situé a Scherwiller. AcHLLEE

Alors quil s'imagine quitter le projet
aprés quelques années, juste le temps de le
‘mettre sur les rails dusucees, le cadet tombe.
amoureux de ce milieu bourré d’émotions
oit Pentraide est reine. Déja, en juillet 2016,
voisins et copains mettent la main a la pate
dans la construction de leur chai bioclima
tique en paille. «Nous tenions d rentrer nos
premicres vendanges dés septembre, raconte
Pierre. Le chantier a été colossal, mais ce fut
une aventure humaine incroyable.» Tout
comme pour leur pétillant naturel a base de
quetsches, baptis¢ Quetsches Alors. «Etant
plus dures que le raisin, nous avons besoin de
beaucoup de monde pour fouler ces petites
prunes. Nous organisons donc chaque annde
une grande féte et passons la soirée a danser
sur les fruits avec nos amis. »

Une recette qui plait

Seconde partie de I'équation, Jean, le frére
ainé. Le bac en poche, celui-ci s'essaie au
droit, qu'il abandonne rapidement. «Méme
si j’ai beaucoup aimé, je trouvais ce monde
déconnecté de la réalité», se souvient-il
Aprés un BTS en viticulture et cenologie, il
intégre une école d’ingénieurs en science
delavigne et duvin en Suisse avant de faire
ses armes dans de nombreux domaines,
passant d’un hémisphere 4 Pautre au gré
des vendanges. «Jai débuté au chdteau
Chauvin & Saint-Emilion. La vision de Peeno-
logiey est trés académique et Uitinéraire trés
sécuris, telle une recette de cuisine que I'on
suit alalettre. Les vins sont certes bons, mais
toujours trés standardisés. Je me suis ensuite
dirigé vers des domaines plus pointus. Cha-
que étape se rapprochait de ce que je voulais
faire chez nous plus tard : laisser les raisins
s'exprimer, mintéressant plus a itinéraire
quau produit final. Je ne m'impose pas pour
autant defaire des vins strictement nature au
risque d’avoir quelque chose de déviant. »

1l choisit en effet parfois de les filtrer ou
'y ajouter un poil de soufre 2 la mise en
bouteille. Rien de plus. Une recette qui
plait. En 2017, Clément Lefaux, alors som-
‘melier en chef a I'Arpege, met leur sylva-
nernon seulement ala cave, mais aussiala
carte, au verre. Une consécration pour le
jeune domaine. «Nous métions pas
confiants! Qu'il ait choisi notre premier
‘millésime, en plus de ce cépage si décrié en
Alsace, a été pour nous la validation et
Paboutissement de tout un travail », confie
Pierre, non sans fierté. Donner sa chance
au vin, étre le moins interventionniste
possible, développer des aromatiques dif-
férentes et des vins atypiques : telle est la
‘mission des fréres d’Achil

Une cathédrale de béton brut
met en valeur les fats du domaine alignés
sous une longue passerelle.
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ser pour une tarte 4 la créme est pour-
tant un véritable engagement pour
I'homme, mais aussi pour 'actionnaire
de la propriété. «Pour continuer  exis-
ter, nous devons préserver la nature bien
stir, mais aussi les équilibres sociaux et
dconomiques avec notre _environne-
ment », insiste Aymeric de Gironde.
Sélection massale, replantation de
haies et construction de murs en pier-
res séches, viticulture écoresponsable,

VIN |35

création d’un potager bio destiné a
fournir le restaurant mais aussi, a
moyen terme, les cantines scolaires et
les maisons de retraite locales : tout est
mis en ceuvre pour étre vertueux. Les
visiteurs et les clients des chambres
des Clefs, la maison d’hotes du domai-
ne, pourront en profiter, que ce soit
dans la Jeep vintage de la propriété
(pas trés écolo, certes) ou, pour les
plus petits, en mini-Jeep électrique. m
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